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PINKATALER KRACHERL

‘er hierzulande an Krauterli-
Wmonade denkt, hat meist

einen bestimmten Namen
und damit auch einprégsame Werbe-
slogans und -figuren im Kopf. Das ist
fast schon typisch fiir Osterreich. Auf
regionaltypische Produkte mit jahr-
zehntelanger Tradition und regiona-
ler Identitét setzt auch Anton Win-
disch. In vierter Generation fiihrt er
den Familienbetrieb in Moschendorf
im Siidburgenland. Mittlerweile ist er
einer der letzten Limonadenabfiiller
in dieser Region. :

1912 begann Anton Windischs Ur-
groRvater mit einer Sodawasserpro-
duktion, spéter kamen Limonaden da-
zu, die die Familie auch heute noch
nach iiberlieferten Rezepten erzeugt.
Ebenso fiillt man aber auch in Lizenz
die Safte anderer Hersteller ab.

Das grofle Anliegen der Familie
ausdem Pinkatalistallerdings Heimat-
verbundenhcit und Familientradition
geblieben. Dafiir ist die jiingste Kreati-
on, das ,Pinkataler Kracherl® ein
gutes Beispiel. Die Rezeptur fiir die
Kréuterlimonade mit iiber 30 Kréu-
tern, Zucker und Wasser entstand
bereits in den 1950er-Jahren, wurde
damals allerdings nicht grof vermark-
tet, die Eigenkreation geriet in Verges-
senheit. Jetzt grub Anton Windisch
die Idee seines UrgroRvaters wieder
aus. Gemeinsam miteinem Lebensmit-
teltechnologen wurde die Rezeptur
verfeinert — das , Pinkataler Kracherl“
war geboren (0,35 1/0,60 €, Gastronomie
ca. 2,20 €). Erist stolz, ,,ganz ohne Kon-
servierungsstoffe“auszukommen. Der
feine, unaufdringliche Krauterge-
schmack schmeckt nicht nur pur, son-
dern auch als Mischgetrink fiir Bier-
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Zur Firmenphilosophie passt, dass
Familie Windisch eben nicht Limona-
de, sondern ein waschechtes ,Kra-
cherl“ anbietet. Dieser urtypische
Name fiir kohlensaurehaltige Limona-
den mit Zitronen-, Him})leer- oder
Orangengeschmack ist ja heutzutage
praktisch von Softdrinks abgelost wor-
den. Schade eigentlich. Denn es
schwingt darin ein wenig Geschichte
mit. DasKracherl erhieltseinenNamen
vom Gerdusch, das die Kohlensdure
beim Offnen der Flaschen crzeugte.

Ganz frither wurden sogenannte
Kugelverschluss-Flaschen dafiir ver-
wendet. Der Flaschenhals wurde von
einer Glaskugel verschlossen, die
durch den Druck im F]aschemma:;cnﬁren

egen einen Gummiring im en-
Igfa]gs gepresst wurde. Driickte man sie
nach unten, entstand ein krachendes
Geriusch. Es iiberrascht nicht, dass es
im Getrinkehandel Windisch neben
dem Krauter-Kracherl ebenso das

B der Kracherl“ in den
Gmrichmngen Himbeer,
Ribisel, Orange und Vitamin gibt.
ingrid.teufl@kurier.at

Bezugsquellen:

Anton Windisch, 7540 Moschendorf 101,
www.kracherl.at, ® 0664/19 23 510.

In Wien gibt es das Pinkataler Kracherl z. B.
im Gasthaus ,Hawidere* (15., Ullmannstr. 3 1),
www.hawidere.at, ® 0664/150 84 29
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